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Garganega s
Aeschmectkt Venete, medervie
Werrne met langer Tradition.
Predikte aus nur etner Rebsorte,
Resullat unserer A andschafi wnd

wrserer oGeschitchte, vestechend
aurch die Reinlied

threr vielfilligen oAremen.

Optimal als Aperitiv, unterstutzt vor

; NAME & HERKUNFT AUSRICHTUNG
u e Der Name kommt von dem Ort Sud, Sudwest
§§ in den Vulkanischen Higeln um
56 Gambellara, die DOC Gambellara ALTER DER REBEN
EZ schreibt die Rebsorte vor. 30 Jahre
ERNTEZEIT
ANBAUGEBIET )
Gambellara DOC Mitte September
BODENART WEINBEREITUNG
Vulkanische Boden, Basaltund Tuff | Nach dem Pressen temperaturgesteuerte
N X 160
REBSORTEN Garung beimax. 16° C
Garganega 100%
ANBAUWEISE
Veroneser Pergola
WEINBERGSHOHE
150 - 180 m.U.M.
w VORH. ALKOHOL & Blass gelb, feiner Duft nach Apfeln
2 12 % \ol. = und Aprikosen, im Geschmack
Z % trocken, ausgewogen und elegant.
RESTZUCKER x
4,29/l 5 SERVIERTEMPERATUR
- = 10-12°C
SAURE i
6,09/l 2 SPEISEEMPFEHLUNG
3
o

allem Vorspeisen, helles Fleisch,

Fisch, und Gemuse wie Spargel- oder

Erbsenrisotto oder einfach nur so.

BOTTIGLIA
© 750 ml
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PI n Ot G rl g I O Pinot Grigio

delle Venezie DOC
leschmeckt Venete, mederyie Weine
mit langer Tiadition. Predukle aus
nuy etner Rebserte, Resullal wnserer
Landichafl und wunserer Geschichte,
pestechiend durch die Retnfiedt
threr wielfittigen oArenmen.

; NAME & HERKUNFT ALTER DER REBEN
se Der Name ergibt sich aus einer 15 Jahre
2z Rebsorte, angebaut mehr oder
59 weniger seit Hundert Jahren inden | ERNTEZEIT
== Colli Berici, der Pinot Grigio. Ende August
ANBAUGEBIET WEINBEREITUNG
Am FuBe der Colli Berici, in den Nach dem Pressen temperaturgesteuerte
Gemeinden Lonigo. Garung bei max. 16° C
BODENART
wenig strukturiertes Gebiet
REBSORTEN
Pinot Grigio 100%
ANBAUWEISE
Guyot
VORH. ALKOHOL % Blass ge_lb, fein(_er Duft nach Apfeln
s 12,5 % Vol. 2 und Aprikosen, im Geschmack
3 S trocken, ausgewogen und elegant
z RESTZUCKER E
4gll % SERVIERTEMPERATUR
2 8-10°C
SAURE &
6,09/l o) SPEISEEMPFEHLUNG
% Optimal als Aperitiv, unterstutzt vor
5 allem Vorspeisen und helles Flei-
sch sowie. Fisch, Eierspeisen und
Gemuse, schmuckt jede Terrasse.
BOTTIGLIA
€750 ml
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A eschmectt Venete, moderve ‘Wetne
mit langer Tradition. Predutle au

nuy etner Rebserte, Resultal wnserer
Landichafl und wunserer Geschichte,

pestechiend durch die Retnfiedt

threr wielfittigen oArenmen.

SERVIERTEMPERATUR
6-8°C

" ; NAME & HERKUNFT ALTER DER REBEN
5% Der Name kommt von der au- 16 Jahre
2z tochthonen Rebsorte der Colli
59 Berici dem Tocai Rosso. ERNTEZEIT
FZ Mitte September
ANBAUGEBIET , , WEINBEREITUNG
Die Anbaufiachen befinden sichauf | Garyng auf der Schale in Edelstahlbiitten ca.
Erhebungen in den Colli Berici. 3-5 Tage bei einer kontrollierten Temperatur
BODENART von maximal 23
Buntsandstein und Kalk, reich an
Eisen
REBSORTEN
Tocai Rosso 100%
ANBAUWEISE
Guyot
AUSRICHTUNG
Sud, Sudwest
VORH. ALKOHOL v Leuchtendes helles Purpur, zar-
ul 12,5 % Vol. § ter Duft von Himbeeren, weich im
Z =) Geschmack, ausgewogen mit einem
Z RESTZUCKER o mittleren Korper.
3,29/l T
O
- Q
SAURE &
5,39/l %
2
O

SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal als Aperitif, mit leichten
Vorspeisen wie Gemuse oder Fisch.

BOTTIGLIA
© 750 ml

0
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COLLI BERIEIDOG
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M e rI Ot Merlot {@
Veneto DOC CAVAZZA
A eschmeckt Venele, modervie ‘Wetre
mitt langer Tradition. Predukile aw o>
nuy etner Rebserte, Resultal wnserer
Landichafl und wunserer Geschichte, 0
pestechend durch die et —
threr wielfittigen oArenmen.

; NAME & HERKUNFT ALTER DER REBEN
1O Der Name ergibt sich aus einer 18 Jahre
§ s Rebsorte, angebaut mehr oder
56 weniger seit hundert Jahreninden | ERNTEZEIT
ez Colli Berici, der Merlot. Anfang Oktober
ANBAUGEBIET WEINBEREITUNG
Am FuBe der Colli Berici, in den Garung auf der Schale in Edelstahlbiitten ca.8
Gemeinden Lonigo und Alonte. Tage bei einer kontrollierten Temperatur von
BODENART maximal 24
Ton und Kalkboden
REBSORTEN
Merlot 100%
ANBAUWEISE
Guyot
w VORH. ALKOHOL & Rubin, charakteristischer Duft von
2 12,5 % Vol. % gereiften roten Frichten, weich im
Z Z Geschmack, ausgewogen mit einer )
RESTZUCKER o guten Struktur r"’ .
3,29/l 5
2]
R 5
SAURE 4 SERVIERTEMPERATUR
5,6 g/| % 12-14°C
o
© SPEISEEMPFEHLUNG
Guter Begleiter zu Vorspeise, hellem
und dunklem Fleisch, Wurst und
Kase.
BOTTIGLIA
€750 ml
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D u re I I O Lessini Durello DOC {@
Brut Millesimato CAVAZZA

Durelle, geberen.in den vulfantichen

desstner Bergen, brengtseine >
aAneralitat wnd Wiirze klar zum

cusdructk. ollederv die Jnlerpreation 0

der autechthonen febe ,, Purella ”, die —
Jetty Jalirhitnderten i unseren dBergen

angepal wird.

& HERKUNFT ALTER DER REBEN
« é Der Name kommt von Durella der 8 Jahre
§ g autochthonen Rebe der Lessiner
536 Berge seit dem Mittelalter. ERNTEZE” )
w5 Mitte September Maschinenlese
ANBAUGEBIET
Zu FUBen der Lessiner Berge, zwi-
schen Vicenza und Verona. WEINBEREITUNG. .
Pressung ohne Stiele und Blatter, tempera-
BODENART turgesteuerte Garung in Edelstahlifassern bei
Vulkanisches Gebiet, Gemisch von 18°
Tuff und Basalt, reich an Eisen, Ma-
gnesium anderen Kleinstelementen. | SCHAUMWEIN BEREITUNG
3 Monate im Drucktank, Charmat Methode
REBSORTEN
Durella 100%
ANBAUWEISE
Guyot
w VORH. ALKOHOL 3 Strahlendes Zitronengelb mit
Z 12 % \ol. z grunlichen Reflexen. Feinperlig mit
z % guter Konsistenz, in der Nase auffal-
RESTZUCKER o lend grine Apfel und herbe Noten,
69/l 5 im Gaumen bleibt frische Mineralitat.
[}
B E
SAURE i SERVIERTEMPERATUR
6,79/l % 4-6°C
O]
S SPEISEEMPFEHLUNG

Hervorragend als Aperitif, passt gut
zu regionalen Spezialitaten, Asiago

oder Monte Veronese Kase und vor

allem der Sopressa Vicentina(gerei-
fte wlrzige Mettwurst).

BOTTIGLIA
€750 ml
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Prosecco

Prosecco DOC
Brut Millesimato

Nur “iGlera” Trauben, angebaid ind
AMethede(Tantgirung). Dic Farbe gelh”
qrieintich, mi fiéschem sGescinactk, dem Difl
vonApfeln und Akazienbliite. Die Pertage
crenuyy, Lang anfiallend, gesclimackeell wrnid

veschudrigl.

i HERKUNFT ALTER DER REBEN
%é Der Wein nimmt seinen Namen von 10 Jahre
B der Rebe Prosecco, die im Veneto
Zz 5 ERNTEZEIT
=5 wachst. ; ;
w5 Mitte August Maschinenlese
ANBAUGEBIET
A FG Ili Berici.
nden FaBen der Colli Berici WEINBEREITUNG
BODENART fressutng ohtneGS__’uele qncéglaltierr,ﬂtfe”mperaé _
Kalkstein und Lehmbaden. ]ggges euerte Garung in Edelstahlfassern bei
REBSORTEN
Glera100% SCHAUMWEIN BEREITUNG
3 Monate im Drucktank, Charmat Methode
ANBAUWEISE
Guyot
w VORH. ALKOHOL o Strahlendes Zitronengelb mit
Z 11,,5 % \Vol. z grdnlichen Reflexen. Feinperlig mit
z % guter Konsistenz, in der Nase zarte
RESTZUCKER o AkazienblUten und grane Apfel,
8ql/l 5 im Geschmack frisch, intensiv mit
. 2 mittlerem Kérper.
SAURE i
5,94/l e SERVIERTEMPERATUR
3 4-6°C
o
o

SPEISEEMPFEHLUNG
Ausgezeichnet als Aperitif, begleitet
perfekt alle geselligen Gelegenhei-
ten, natUrlich auch alle Mahlzeiten.

BOTTIGLIA
© 750 ml
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Prosecco Rose eeweoy @

0

; HERKUNFT ALTER DER REBEN
% e Veneto Doc Zone 10 Jahre
D <<
(%) % ANBAUGEBIET ERNTEZEIT
=z Am FuB3e der Colli Berici, in den Mitte August, Anfang September
Gemeinden Lonigo und Alonte.
WEINBEREITUNG
BODEN_ART . Glerain WeiB, Pinot Nero in Rot mit kurzer
Kalkstein und Lehmboden Schalengérung
REBSORTEN
Glera 90%, Pinot Nero 10% SCHAUMWEIN BEREITUNG
3 Monate im Drucktank, Charmat Methode
ANBAUWEISE
Guyot
w VORH. ALKOHOL & Weiche puderrosa Farbe, in der
3 13,5 % \Vol. % Nase elegante florale Aromen von
z z Rosenblattern und kleinen roten
RESTZUCKER § Frachten wie Walderdbeeren. Am
4.gll 5 Gaumen ist es einhdllend und zart,
2 frisch und saftig.
SAURE @
5,79/l o SERVIERTEMPERATUR
R 4-6°C
S

SPEISEEMPFEHLUNG

Perfekt als Aperitif, kann aber auch
die ganze Mahlzeit begleiten, insbe-
sondere Meeresfruchte

BOTTIGLIA
€750 ml
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davazza, Linlfizierd nach dey dhiarmal
AMethede (Tankgirung). DieFarbe
gelh, qrinlich, mt jréschem sGgescnmack,
dent Dufl ven Apfeln und Akazicnbliite.
ddeal als Aperdtie zu Verspedsen nit
Flich eder Gemtise.

é HERKUNFT ALTER DER REBEN
%g Der Wein nimmt seinen Namenvon | 10 Jahre
2z der Rebe Prosecco, die im Veneto
59 wachst. ERNTEZEIT
=z Mitte September Maschinenlese
ANBAUGEBIET N WEINBEREITUNG
An den Fusen der Colli Berici. Pressung ohne Stiele und Blatter, tempera-
turgesteuerte Garung in Edelstahlfassern bei
o
BODENART 1
Kalkstein und Lehmboden.
SCHAUMWEIN BEREITUNG
1Monat im Drucktank, Charmat Methode
REBSORTEN
Glera 100%
ANBAUWEISE
Guyot
VORH. ALKOHOL w Helles Zitronengelb klar mit granlic-
ul 10.5 % Vol. S hen Reflexen. In der Nase eine
’ o . .
Z g zarte Frucht, charakteristisch nach
Z RESTZUCKER o grunen Apfeln, im Geschmack frisch
11,59/ % und nachhaltig.
2]
SAURE &
5,8 g/l o
Z SERVIERTEMPERATUR
2 6-8°C
(]
SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal als Aperitif, mit leichten
Vorspeisen wie Gemuse oder Fisch.
BOTTIGLIA
€750 ml

0
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Tredicl &=, ©

Dre lymblese ven ‘Garganega tnd dhardenniay

(51 das Geheimnts dicses wirdesanmern >
Sreudenspendery. Efte erschlicht sich sefert

nach dem Gffiren im iGilas, sympatisch.und {
wnmittelhar. Die ersten Flaschen datieren -
aus den Jitihien soervn. Damals stellle sich die

Nununer 13 als ‘Gliickszall bed der Fufsballivette
ageschmack. Ein Paderbrenner!

é HERKUNFT ALTER DER REBEN
%g Einer der ersten Weine der Fami- 20 Jahre
2z lie Cavazza, der Name Dreizehn
59 erinnert an die Glickszahl beim ERNTEZEIT ,
=Z FuBballtoto. Mitte September Maschinenlese
ANBAUGEBIET WEINBEREITUNG
HUgelgebiet von Gambellara. Pressung ohne Stiele und Blatter, tempera-
turgesteuerte Garung in Edelstahlfassern bei
o
BODENART 1
Vulkanisch, Gemisch von Schichten
aus Tuff und Basalt.
SCHAUMWEIN BEREITUNG
REBSORTEN 1Monat im Drucktank (Charmat Methode).
20% Chardonnay 80% Garganega
ANBAUWEISE
Guyot
VORH. ALKOHOL w Helles Zitronengelb, Bouquet zart
s 14 % Vol. § fruchtig, Geschmack frisch und
Z g animierend.
E RESTZUCKER o
13 g/l z
3
SAURE &
6,19/l o
Z SERVIERTEMPERATUR
2 6-10°C
(]
SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal als Aperitiv, mit leichten Vor-
speisen wie Gemuse oder Fisch.
BOTTIGLIA
€750 ml
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SOIO per nOI I Bianco Frizzante {@
= | Suilieviti CAVAZZA

ageperen i den cullantichen Jtigeln wm

Aetea dicMentebelle zeigt , dete per ned! >

die gletchen mineralischien wnd Zirusnolen

die auch fiter den Direlle.se atszeichnen. 0

Die natiirliche Flaschengdaring miseinen —

verpliehenen autechthonen Jefen lassen den

Wein sestatilen.

" ; HERKUNFT ALTER DER REBEN
gg Der Name sagt, dass wir ihn gerne 20 Jahre
2z nehmen. Wir geben aber auch gern!
56 ERNTEZEIT
FZ Mitte September Maschinenlese
ANBAUGEBIET WEINBEREITUNG
Hugelgebiet von Gambellara. Pressung ohne Stiele und Blatter, tempera-
turgesteuerte Garung in Edelstahlfassern bei
o
BODENART 10
Vulkanisch, Gemisch von Schichten
aus Tuff und Basalt. SCHAUMWEIN BEREITUNG
Im Frdhjahr, wenn im Keller die Temperatur
REBSORTEN angestiegenist, wird der Wein mit den eige-
Durella 70% Garganega 30% nen autochthonen Hefen in Flaschen gefullt
und bewirkt mit dem Restzucker die erneute
ANBAUWEISE Gérung in der Flasche. Die Hefe wird nicht
Veroneser Pergola heraus filtriert.
VORH. ALKOHOL w Helles Zitronengelb mit leichter na-
s 11% Vol. é tUrlicher TrGbung. Bouquet fruchtig,
3 g Difte von Brot und bemerkenswer-
Z RESTZUCKER o ter Mineralitat. Am Gaumen frisch
0g/l T bleibend mit Zitrusnoten, Pampel-
N o muse und Litchi.
SAURE &
6,6 g/l o
- SERVIERTEMPERATUR
2 6-8°C
]
SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal als Aperitif, mit leichten
Vorspeisen wie Gemuse oder Fisch.
BOTTIGLIA
€750 ml
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