Cabernet

Cabernet
Colli Berici DOC

{Cp

oo/
CAVAZZA

Cicogna

UWtcogna” dieses elnzigartige
Feckchen Erde, stehil ity etn elrgeiziges
Welnbauprefekt hicclhster Yualitit seit
nunmehy so jaliren. Etnzelie Retlien
11 GLyet-Reberzichirng, Refivng i
Jianzésischen Baryigues, Extrakt ais
Geryoty wnd wnserer Jast etnlitsiderd, Jealire

wianrenden Wernbate

ahrung.

z NAME & HERKUNFT PFLANZDICHTE
w g Der Name Cicogna(Storch) ergibt 5200 Reben p. Ha
(o3 sich aus dem Ort ,Storchenhugel” in
£z den Colli Berici nah bei Alonte. TRAUBENMENGE
oR 80DZp.Ha
FZ
BODENART ALTER DER REBEN
Erhebung von Buntsandstein und 20 Jahre
Kalk, reich an Eisen, Magnesium und
Pottasche. ERNTEZE” )
Mitte Oktober werden die Trauben
REBSORTE selektioniert von Hand gelesen in kleinen
Cabernet Sauvignon 1009 Kassetten unversehrt geborgen.
ANBAUWEISE WEINBEREITUNG
Guyot ohne Stiele und Blatter in kleiner Kelter leicht
.. gepresst, Garung in Edelstahlbltten auf der
WE|NBFRGSHOHE Schale ca.12 Tage bei einer Temperatur von
200 m.u.d.M. maximal 26°
AUSRICHTUNG VERARBEITUNG & REIFUNG
West 12 Monate ein kleinen franz. Eichenholzfass-
n ern (mittl. Toastung). Danach Fllung und
?EgFLACHE Flaschenlagerung mind. 6 Mon.
<§> VORH. ALKOHOL é Dunkles Rubin tiefgrandig mit einer
= 14% \/ol. x kleinen Tendenz zum Granat im Duft
< g kleine rote Frachte und Gewdrze,
RESTZUCKER & im Mund satt und samtig, elegante
T .
249/l 3 Tannine, langer Nachhall.
P
SAURE o SERVIERTEMPERATUR
5,54/l 2 16-18°C
@]
S

SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal zu kraftigem Braten, Wild,
Gegrilltem, reifem Weichkéase.

FLASCHENINHALTE
€750 ml/Magnum 1,51

0
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Merlot Cicogna e &
“Wlcegna” dreses enztgal tige

Fleckehen Erde, steht fiir ein o>
clhrgelziges Wenbauprefert

néchister Qucalilil sed nunmeltr 0

SO Jalren. Einzelne Joethien —
Jervely und unserer il einbinidert

z NAME & HERKUNFT PFLANZDICHTE
w g Der Name Cicogna(Storch) ergibt 5200 Reben p. Ha
(o3 sich aus dem Ort “Storchenhugel” in
£z den Colli Berici nah bei Alonte. TRAUBENMENGE
oR 75DZ p.Ha
FZ
BODENART ALTER DER REBEN
Erhebung von Buntsandstein und 16 Jahre
Kalk, reich an Eisen, Magnesium und
Pottasche. ERNTEZEIT )
Anfang Oktober werden die Trauben se-
REBSORTE lektioniert von Hand gelesen in kleinen
Merlot 100% Kassetten unversehrt geborgen.
ANBAUWEISE WEINBEREITUNG
Guyot ohne Stiele und Blatter in kleiner Kelter leicht
.. gepresst, Garung in Edelstahlbltten auf der
WENBERG_SHOHE Schale ca.12 Tage bei einer Temperatur von
160-190 m.U.d.M. maximal 26°
AUSRICHTUNG VERARBEITUNG & REIFUNG
Sud-Sudwest 12 Monate ein kleinen franz. Eichenholzfass-
n ern (mittl. Toastung). Danach Fllung und
?EEFLACHE Flaschenlagerung mind. 6 Monate.
<§> VORH. ALKOHOL é Tiefes Rubin mit Granatrefiexen,
= 14% \/ol. x Duft von rotem Frichtekorb, im Ge-
< Z schmack auch Kompott von Johan-
RESTZUCKER % nisbeer und Schokolade, weich und
2,59/l 3 samtig, gut strukturiert, elegante
- I~ eingebunden Tannine, sehr langer
SAURE o Nachhall.
5,8 g/l z
0] SERVIERTEMPERATUR
© 16-18°C
SPEISEEMPFEHLUNG
Sehr gut zu Niederwild, Spanfelkel,
und gereiftem Kése.
FLASCHENINHALTE
€750 ml/Magnum 1,51

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166 0 cavazzawine.com



Syrah
Veneto IGT
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CAVAZZA

Syrah Cicogna

UWtcogna” dieses etnzigartige

nunmeny 3o jaliren. Einzelne Jethern
(1 Gy et-Reberzichirng, Refitrig 1

z NAME & HERKUNFT PFLANZDICHTE
wd Der Name Cicogna (Storch) ergibt 5200 Reben p. Ha
(o3 sich aus dem Ort “Storchenhugel”
£z in den Colli Berici nah bei Alonte. TRAUBENMENGE
oR 75DZ p.Ha
FZ
BODENART ALTER DER REBEN
Erhebung von Buntsandstein und 16 Jahre
Kalk, reich an Eisen, Magnesium und
Pottasche. ERNTEZEIT _
In den ersten Oktobertage werden die
REBSORTE Trauben selektioniert von Hand gelesen in
Syrah 100% kleinen Kassetten unversehrt geborgen.
ANBAUWEISE WEINBEREITUNG
Guyot ohne Stiele und Blatter in kleiner Kelter leicht
.. gepresst, Garung in Edelstahlbltten auf der
WE|NBFRGSHOHE Schale ca.12 Tage bei einer Temperatur von
200 m.u.d.M. maximal 26°
AUSRICHTUNG VERARBEITUNG & REIFUNG
SUd-Stdwest 12 Monate ein kleinen franz. Eichenholzfass-
- ern (med. Toast). Danach Fullung und mind.
REBFLACHE 6 Monate Flaschenlagerung.
2ha
§> VORH. ALKOHOL é Schweres Rubin, im Duft intensive
= 14% \ol. = reife Waldbeeren und Kirschen, im
< Z Mund auch Kaffenoten und Lakri-
RESTZUCKER i tz, sehr gute Textur und Tannin-
2,59l 3 struktur, langer und angenehmer
- I~ Nachhall.
SAURE o
5,249/l % SERVIERTEMPERATUR
O]
o
o

16-18°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Eleganter Begleiter zu rotem Flei-
sch, Wild und gereiftem Hartkase.

FLASCHENINHALTE
©750ml/Magnum 1,51
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San Martino

Rosso Passito
Veneto IGT

{Cp

oo/
CAVAZZA

Cicogna

“Whcogna” dicses einzigartige Fleckehen &,

Iehl fiir etn ehrgeiziges Welnbawprefeht hiéchiler

Qualitit sedt nunmely 3o jalren. Enzelie
Rethen (n Guyot-Reberzichirng, Refitrng i
Jranzésischen Baryigues, Extrakl ais Jeryeorr
wund unserer [ast etnfinderd jalire wilirenden

Wetnbauerfiliring.

z NAME & HERKUNFT PFLANZDICHTE
wd Der Name Cicogna (Storch) ergibt 5200 Reben p. Ha
oh= sich aus dem Ort “Storchenhugel”
2z in den Colli Berici nah bei Alonte, TRAUBENMENGE
Ej = San Martino jedoch kommtvom Tag | 79DZp.Ha
B der Kelterung an Sankt Martin (11.
November). ALTER DER REBEN
16 Jahre
BODENART
Erhebung von Buntsandstein und ERNTEZEIT )
Kalk, reich an Eisen, Magnesium und Anfang Oktober Wgrden nur die besten
Pottasche. Trauben deram starkstenlder Sonne ausge-
richteten Parzellen selektioniert von Hand
REBSORTE gelesen in kleinen Kassetten unversehrt
Merlot 100% geborgen.
(ABEISOA,[UWEISE WEINBEREITUNG
ohne Stiele und Blatter in kleiner Kelter leicht
WEINBERGSHOHE gepresst, Garung in EdelstahlbUtten auf der
220 m.i.d.M. Schale cal2 Tage bei einer Temperatur von
maximal 26°
AUSRICHTUNG
Stid-Stidwest TROCKNUNG
Natdrliche Trocknung in kleinen Holzkasset-
REBFLACHE ten bis Sankt Martin (1111.) in einer Obstrei-
15ha fekammer.
VERARBEITUNG & REIFUNG
12 Monate ein kleinen franz. Eichenholzfass-
ern (med. Toast). Danach Fullung und mind.
6 Monate Flaschenlagerung.
¢ VORH. ALKOHOL 3 Undurchdringbares Rubin, Duft von
< 15% Vol. 5 eingelegten Kirschen, Amarena und
= z Johannisbeermus, im Mund eine
RESTZUCKER & ausgeglichene Frucht, eingebunde-
2049/ é ne Tannine, Kraft, FUlle und Eleganz,
- E sehr langer Nachhall.
SAURE o
6,29/l % SERVIERTEMPERATUR
Q 16-18°C
]

SPEISEEMPFEHLUNG

Optimal zur Meditation, zur Bit-
terschokolade oder einer solchen
Phantasie..

FLASCHENINHALTE
©750ml/Magnum 1,51
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