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% ORIGINE ETA MEDIA DELLE VITI
N w Dalla Durella, vitigno autoctono 5anni
290 dei Lessini di cui si ha testimonianza
Q QZ) sin dal Medioevo. EPOCA DELLA VENDEMMIA
ZF Prima meta di Ottobre
ZONA DI PRODUZIONE
Sui Colli della Lessinia, in zona VINIFICAZIONE
pedecollinare di origine vulcanicanel | In bianco, atemperatura controllata di 16 °C.
vigneto attiguo alla cantina. Rimane per circa 2 mesi a contatto con le
fecce fini e viene fatto un batonnage setti-
TIPOLOGIA DEL TERRENO manale.
Terreni vulcanici, composti da tufo e
basalto, ricchi di ferro, magnesio e altri | PRESA DI SPUMA
microelementi. Tre mesi in autoclave, metodo Charmat.
VITIGNI
Durella 100%
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Pergoletta
£ ALCOOL SVOLTO o Colore giallo verdolino brillante,
2 129 \ol. 2 perlage fine e persistente. Al naso
ey & spiccano aromi di agrumi e una nota
Fe RESIDUO ZUCCHERINO L2 diidrocarburi. Al palato risulta fre-
§[ § 69/l % § sco, minerale, con una buona acidita
o< A wo che caratterizza il corpo del vino.
ACIDITATOTALE
6,79/l TEMPERATURA DI SERVIZIO

8-10°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Eccellente come aperitivo, da abbina-
re ad un tagliere di prodotti della zona
come 'Asiago DOP, il Monte Veronese
DOP e la Sopressa Vicentina DOP.

BOTTIGLIA
€750 ml
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