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Syrah Cicogna
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TENUTA CICOGNA
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z ORIGINE DENSITA DI CEPPI PER HA
(53( w Ilnome “Cicogna” prende origine 5.200
290 dal’lomonima localita situata
e ci) sui Colli Berici, nel comune di PRODUZIONE DI UVA PER HA
£F Alonte. 759
ETA MEDIA DELLE VITI
TIPOLOGIA DEL TERRENO 16 anni
| terreni sono costituti da unrilievo
calcareo, ricco di ferro ed altriminerali. | EPOCA DELLA VENDEMMIA
Nella prima settimana di Settembre le uve
VITIGNI vengono raccolte manualmente e poste in
Syrah100% cassette dilegno, trasportate poi in cantina.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO VINIFICAZIONE
Guyot Dopo il passaggio in pigia diraspatrice, i mi-
gliori acini vengono selezionati. In seguito gli
ALTITUDINE acini vengono macerati per 14 giorni in vasche
200 mts.L.m. di acciaio inox ad una temperatura di 24 °C.
ESPOSIZIONE EVOLUZIONE E AFFINAMENTO
Sud, sud-ovest 12 mesi in barrique di rovere francese da 228 It
amedia tostatura. Terminato il passaggio
SUPERFICIE DEL VIGNETO inbarrique il vino riposa ulteriormente per circa
2ha 6 mesi in vasche di cemento. Imbottigliamento
e successivo affinamento in bottiglia.
£ ALCOOL SVOLTO o Colore rosso rubino carico. Gli aromi
2 14% Vol. S fruttatidi ciliegia e mora, caffé e
gy E pepe bianco, sono ben definiti al
F = RESIDUO ZUCCHERINO we naso. All'esame gusto olfattivo il tan-
% g 2,59/ % % nino risulta leggero cosi da donare

ACIDITA TOTALE
5,4 g/l

eleganza e persistenza al vino.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16-18 °C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Accompagna molto bene primi piatti
di carne e formaggi di pasta dura.

BOTTIGLIA
©750ml/Magnum 1,51/ 31
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