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Sredetle da wn wnice vitigne
aulectene, il Tal Resse, peryettamente
tnteqratenel nestre teryilerte e nella
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TAIROSSO
COLLIBERICIDOC

eillampone.

VISTA OLFATTO GUSTO

Q Rosso rubino brillante. Aroma preponderante Ribes e note di fragola.

Fresco acido
Astringente

Maturo
Sapido
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> ORIGINE ETA MEDIA DELLE VITI
2L Le uve provengono dai nostri 20 anni
5 vigneti nei pressi del paese di Alonte.
555 EPOCA DELLA VENDEMMIA
ZF TIPOLOGIA DEL TERRENO Meta settembre.
Il terreno é composto da roccia
calcarea, riccain ferro. VINlFICAZ|_ONE )
Fermentazione sulle bucce e macerazione
VITIGNI per circa tre giorni in vasche di acciaio inox.
Tai Rosso 100% La fermentazione prosegue a 18 °C.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot
ALTITUDINE
150-180 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE
Sud
w ALCOOL SVOLTO o Questa interpretazione classica del
2 12,5% Vol. 2 Tai Rosso presenta un colore rosso
2w i rubino brillante. Bouquet delicato
E e RESIDUO ZUCCHERINO w2 con leggeri sentori di lampone.
g3 3,249l 23 Al gusto ritroviamo aromi di ribes,
<= nx LT .
o= o ciliegia e leggere note di fragola.

ACIDITA TOTALE
5,39/l

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

TEMPERATURA DI SERVIZIO
13°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Siaccompagna ai piatti della tra-
dizione locale come il baccala alla
vicentina, antipasti della tradizione
locale “cicheti”

BOTTIGLIA
€750 ml

COLLIBERICIDOC
TAIROSSO
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