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I nestre Presecce Rese e
pelfetle connuble di Glera e Prinot
Noty, conun delicale colore resa,
COn Ui Duona rneota freadlala ed wn
perdage creniese.

PROSECCO ROSE
DOC EXTRA DRY
MILLESIMATO
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% ORIGINE ETA MEDIA DELLE VITI
Sw Glera e Pinot Nero coltivati nella 10 anni
290 zona di Lonigo.
o5 EPOCA DELLA VENDEMMIA
ZF ZONA DI PRODUZIONE Glera seconda meta di agosto, prima setti-
Nella zona DOC del Prosecco mana di settembre per il Pinot Nero.
TIPOLOGIA DEL TERRENO VINIFICAZIONE
Terreni calcarei-argillosi. Glerain bianco, Pinot Nero con breve mace-
razione sulle bucce.
VITIGNI
Glera 90%, Pinot Nero 10% PRESA DI SPUMA
Tre mesiin autoclave, metodo Charmat.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot
w ALCOOL SVOLTO o Colore rosa cipria delicato e buccia di
2 11,5% Vol. 2 arancia, bouquet fruttato con delica-
ey i te note di petalo dirosa, ribes rosso
Fe RESIDUO ZUCCHERINO L2 e fragola selvatica. Spuma cremosa,
g2 159/1 20 al palato risulta fresco e fragrante.
5% @3
ACIDITA TOTALE TEMPERATURA DI SERVIZIO
5,89/l 4-6°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Ideale come aperitivo, con antipasti
e stuzzichini. Ottimo con piattia
base dipesce.

BOTTIGLIA
€750 ml
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