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CAVAZZA

Pinot Grigio e,
Die medervien Wetne stefien fiir die
hiahen etne lange Jradition. e werden
Jerdenredn aus den Jrawben Pinol
Grgle (CGratbiurgirider) erzeuge,

Wmm/%wfwﬂm fméwm aie sl

&\/ PINOT GRIGIO
C
ageschichite trlegriert.
D AUGE NASE GAUMEN 5 5 8 g 5
2 k) o 2 °
Strohgelb Noten der Apfelsorte Der Pinot Grigio ist dank g’ 2 @ §
& Golden und der eines kurzen Ausbaus in B 2
Williamsbirne. Zementbehaltern sehr 5T “ g
elegant. E)3 s z

25 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
Bz Der Wein wurde nach der Rebsorte 20 Jahre
z> . L .
Ik benannt, die unsere Familie seit
EE Mitte der 70er Jahre anbaut. ZEITRAUM DER WEINLESE
Ende August
ANBAUGEBIET
Am FuBe der Hugel zwischen den
Gemeinden Lonigo und Alonte. WEINBEREITUNG ) o )
Temperaturkontrollierte Vinifizierung bei 18 °C
BODENTYPOLOGIE als WeiBwein. Danach drei Monate
Schwemmlandboden mit Lagerung mit einer wochentlichen Batonnage.
Kalksteinablagerungen.
REBSORTEN
Pinot Grigio 100 %
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot
E EFFEKTIVER % = Strohgelbe Farbe. Zarte Noten der
§ ALKOHOLGEHALT e % Cvp'ﬁ'eealfnosrée Seo Iisnngg dmen stark
4 o o illi irne. u r
§ 13% vol. Lg - ausgepragtes fruchtiges Aroma DEﬁﬁgihggggac
- Z dank des Ausbaus, der unserem Pinot
RESTZUCKER & o .
4 all & Grigio Struktur und Eleganz verleiht.
g o
GESAMTSAURE SERVIERTEMPERATUR
6 10-12°C
g/l
ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
Vor allem zu Vorspeisen und ersten
Gangen mit Fisch, Ei und Gemuse.
FLASCHE
© 750 ml

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166
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Garganega
Veneto IGT
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CAVAZZA

Garganega

Die medernen Wetne slehen fiir die
haben etne lange Jiradition. e

werden serdenrernt als den JGarganaga

die dch perfeht in unser Jervedr wnd
wrsere oGeschichle trlegrierd.

GARGANEGA

VENETOIGT

D AUGE
Gelbe Farbe mit

grunlichen Reflexen

>

NASE

Noten von Tropenfrichten

und Zitrone.

GAUMEN

Gute Mineralitat, begleitet
von gelber Frucht.

frisch - sdurebetont

reif wirzig

adstringierend

bitter

weich
suB

Struktur

Konsistenz

Persistenz

£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
§§ Hugel in Selva di Montebello. 30 Jahre
I
Be BODENTYPOLOGIE ZEITRAUM DER WEINLESE
- Vulkanischer Boden aus Tuff- und Erste Oktoberwoche
Basaltschichten
REBSORTEN WELNBERE'T?NG o
Garganega 100 % Vinifizierung als ngBweln bei16°Cin
temperaturkontrollierte Edelstahltanks.
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Pergola Veronese
LAGE
150-180 m U.d.M.
EXPOSITION
nach Suden, Sudwesten
E EFFEKTIVER % % Gelbe Farbe mit zartgrinen
= ALKOHOLGEHALT g Refiexen. In der Nase Noten von
5 12 % vol. o tropischen FrL'J_chten_ und Agrumen.
2 ° Am Gaumen mineralisch mit
- RESTZUCKER % Anklangen von gelben Frichten und
& guter Persistenz.
4,2 g/| o)
GESAMTSAURE SERVIERTEMPERATUR
64/l 10-12°C

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
Optimal zu Vorspeisen und ersten
Gangen.

FLASCHE
© 750 ml

VENETOIGT P

GARGANEG)’L

(£] cavazzawine.com



Tal Rosso

Tai Rosso
Colli Berici DOC

{Cp

oo/
CAVAZZA

die Typizilit der Reglen Venelien
wnd fhaben etne lange Jiadition.
Olte wwerden sordenretn aus dem

Tl Resse erzeugt, einer atlechtlionesn
Rebsorte, dieslch peryehl in wnser Jerrelr

wind unsere oGeschichile integrieerd.

TAIROSSO
COLLIBERICIDOC

I
[
|

AUGE NASE

Glénzendes Rubinrot

Himbeere als
vorherrschende Note

GAUMEN

Ankldnge an Johannis-
und Erdbeeren.

frisch - sdurebetont

reif wirzig

adstringierend

weich

bitter

Struktur
Persistenz

Konsistenz

suB

£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
35 Die Trauben wachsen in unseren 20 Jahre
% z Rebgéartenin der Nahe von Alonte.
e e ZEITRAUM DER WEINLESE
Der kalkhaltige Boden ist reich an
Eisen. WEINBEREITUNG
REBSORTEN Garung auf ;ien Schalen und drei Tage
Tai Rosso 100 % Mazerat|0r_1 in Edelstahlwannen, dann
Fermentation bei 18 °C
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot
LAGE
150 -180 m U.d.M.
EXPOSITION
Nach Suden
E EFFEKTIVER £2 Eine klassische Interpretation des
S ALKOHOLGEHALT é % Tai Rosso mit glanzender, rubinroter
x 9 o Farbe. Zartes Bouquet mit leichten
o} 12,5 % vol. wa - X
@ 3 Anklangen an Himbeeren.
— =z
RESTZUCKER &
2 SERVIERTEMPERATUR
3,249l o
13°C
GESAMTSAURE
5,39/l ALS BEGLEITER ZUM ESSEN

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

Er passt besonders gut zu lokalen
Spezialitaten wie Stockfisch nach
Vizentiner Art und zu den traditio-
nellen ,Cicheti” (kleine Snacks).

FLASCHE
© 750 ml

(£] cavazzawine.com



Merlot

Merlot
Veneto IGT

{Cp
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CAVAZZA

huahen etne lange Tradition.

Olte wwerden sordenreln aus dem Aerdlol
erzengl, etner tilerviationalen Rebserte,

wrsere Geschitclite integriert.

MERLOT
VENETOIGT

D AUGE NASE GAUMEN 5 2 g 2 g
Q ] a 2 17
Rubinrot mit violetten Noten von Kirsche und Leichtes, elegantes Tannin § g ke §
Q Refiexen Brombeere und elegant, begleitet von 3 3
aromatischen Duftnoten. sle  ° =
2|5 D
T S o 2
| Pl &
£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
35 Anbau unserer Familie seit den 20 Jahre
% % 1980er Jahren.
" aavoeser e DR LSt
Auf den Hugeln und Auslaufern der P
Colli Berici in der Gemeinde Alonte.
WEINBEREITUNG
BQDENTYPOL_OG'E 8 Tage Mazeration auf den Schalenin
Mischboden mit Lehm-und temperaturkontrollierten Edelstahitanks
Kalksteinablagerungen. bei 24 °C. Abschluss der Garung in
REBSORTEN Zementbehéltern.
Merlot 100 %
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot
©
\oe/
CAVAZZA
E EFFEKTIVER % g Rubinrot mit leicht violetten
g ALKOHOLGEHALT 2 g Reﬁe>_<en. Ankl_énge an_Brombeere VENET@‘TGD;
& 12,5 % vol. [ unq Kirsche, die den Korper des MERLOT L
E 3 Weines abrunden. e
— =z
RESTZUCKER =
4all g SERVIERTEMPERATUR
g o)
16-18°C
GESAMTSAURE
569l ALS BEGLEITER ZUM ESSEN

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

Passt zu ersten und zweiten
Gangen auf Fleischbasis. Optimal
zu Wurstaufschnitt.

FLASCHE
© 750 ml

(£] cavazzawine.com



Cabernet

Cabernet
Veneto IGT
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CAVAZZA

Die mederyien Wetrne stehen fity die
Typlzildt der Regien Venelien wnd
Clte werden serdenretn aus dem

dapernel erzeugl, emner inlernationalen

Rebserte, diesich peryekt i unser

geryelr wnd wnsere dGeschichie nlegriert.

CABERNET
VENETOIGT

D AUGE NASE GAUMEN 5 5 8 g 5
Q ] S 2 7
Rubinrot Noten von Unterholzund | Balsamische Noten und § g @ §
Q Krautern. Maraska-Kirsche 3 2
52 |5 5
£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
& Anbau unserer Familie seit 20 Jahre
% % den 1980er Jahren.
FZ ANBAUGEBIET hZ/IIiEtIt‘;RC,)O«klthr;g)eDrER WEINLESE
Auf den Colli Berici, in der
Gemeinde Alonte
WEINBEREITUNG
BODENTYPOLOG'_E _ 8 Tage Mazeration auf den Schalenin
Der felsige Boden ist kalkhaltigund | temperaturkontrollierten Edelstahitanks bei
reich an Eisen. 24.°C. Die Garung wird in unseren
REBSORTEN Zementbehéltern abgeschlossen.
Cabernet Sauvignon 100 %
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot
=
©
CAVAZZA
E EFFEKTIVER % % Leuchtendes, lebhaftes Rubinrot.
S ALKOHOLGEHALT g Charakteristischer Duft mit A
S 12.5 % vol. ez Unterholznuancen, leicht krautig. N
2 ' a Am Gaumen balsamische Noten und VENETOIGT
- RESTZUCKER % Anklange an die Maraska-Kirsche, Ca
4gll g langer Abgang.
GESAMTSAURE SERVIERTEMPERATUR
513g/| 16‘1800

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
Der Wein passt zu Wurstwaren und
zweiten Gangen aus Fleisch.

FLASCHE
© 750 ml

(£] cavazzawine.com



Durello

Lessini Durello DOC
Brut Millesimato

{Cp
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CAVAZZA

Dieser Durelle EJ pumarnte entsteht (n
der Bergreglen L essinta wnd Hringl
Vtlhkanbéden deutlich zim AAusdruck.
elne medervie Jnterprelalion dey
autechthienen Rebsorte Dirella,

die sedl Jalsitnderden af wnseren

Sligeln angebaud wird.

LESSINI
DURELLODOC
BRUT MILLESIMATO

I
[
|

AUGE NASE

Leuchtendes Gringelb.

Zitrische Noten und
leichte Anklange an
Kohlenwasserstoff.

GAUMEN

Frisch, mineralisch mit
leichten floralen Noten.

frisch - sdurebetont

reif wirzig

adstringierend

weich

bitter

Struktur
Persistenz

Konsistenz

suB

£5 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
35 Aus den Trauben der einheimischen 5 Jahre
% % Rebsorte Durella, die seit dem
Legre Mittelalter in Lessinia angebaut wird. | ZEITRAUM DER WEINLESE
h Erste Oktoberhélfte
ANBAUGEBIET
Auf den Auslaufern der Hugel der WEINBEREITUNG
vulkanischen Bergregion Lessiniaim | Temperaturkontrollierte Vinifizierung als
Rebgarten bei der Kellerei WeiBwein bei 16 °C. Zwei Monate
BODENTYPOLOGIE Lagerung auf dem feinen Trub mit einer
Vulkanische Béden aus Tuff und Batonnage pro Woche.
Basalt, die reich an Eisen, Magnesium | gsHAUMBILDUNG
und anderen Spurenelementen sind Drei Monate im Autoklav, Methode Charmat.
REBSORTEN
Durella 100 %
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Pergoletta
E EFFEKTIVER % % Leuchtend gringelbe Farbe, feine und
s ALKOHOLGEHALT 25 a_nh_altende Perlage. In dgr Nase
o 12 % vol. g zitrische Noten und Anklange an
2 o Kohlenwasserstoff. Am Gaumen frisch,
- RESTZUCKER % mineralisch mit guter Saure, die den
69/l 2 Kérper des Weines charakterisiert.
GESAMTSAURE SERVIERTEMPERATUR
6.7 g/l 8-10°C

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
Ausgezeichnet als Aperitif, begleitet
von Wurst- und Késeplatten mit
lokalen Produkten wie Asiago DOPR,
Monte Veronese DOP und

Sopressa Vicentina DOP.

FLASCHE
© 750 ml

(£] cavazzawine.com



Prosecco Rose

Prosecco DOC Rosé
Extra Dry Millesimato CAVAZZA

i,

Unser Presecce Resé bt etrie
Trauben Glera wnd Plnel Nety
(Ol chtcarzburgurnder) mit zartresa
Farbe, etner schénen Jiuchtigen
Nete wnd cremiger Perdlage.

PROSECCO DOC
ROSE EXTRA DRY
MILLESIMATO

AUGE NASE

Puderrosa Farbe

D=

Walderdbeeren und Rose

GAUMEN

Anhaltende Perlage und
rote Johannisbeeren

frisch - sdurebetont

reif wirzig

adstringierend

weich

bitter

Struktur
Persistenz

Konsistenz

suB

£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
& Trauben Glera und Pinot Nero aus 10 Jahre
% % den Rebgarten in Lonigo.
£ ZEITRAUM DER WEINLESE
B ANBAUGEBIET Trauben Glera in der zweiten Augusthalfte,
DOC-Terroir des Prosecco. Pinot wahrend der ersten Septemberwoche.
BODENTYPOLOGIE WEINBEREITUNG
Kalk- und lehmhaltige Boden. Die Trauben Glera werden als Weiwein, die
Trauben Pinot Nero mit kurzer Mazeration auf
REBSORTE den Schalen vinifizer.
Glera 90 %, Pinot Nero 10 %
e notHere SCHAUMBILDUNG
REBERZIEHUNGSSYSTEM Drei Monate im Autoklav, Methode Charmat.
Guyot
E EFFEKTIVER % % Zartes Puderrosa, Noten von
s ALKOHOLGEHALT g Orangenschalen und zarten
5 1.5 % vol. o Rosenblattern, roten Johannisbeeren
aQ ' o und Walderdbeeren. Cremige Perlage,
- RESTZUCKER % frisch und aromatisch am Gaumen.
o
g/ © SERVIERTEMPERATUR
i 4-6°C
GESAMTSAURE
°84g/l ALS BEGLEITER ZUM ESSEN

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

Ideal als Aperitif zu Vorspeisen und
Appetitshappchen. Optimal zu
Fischgerichten.

FLASCHE
€750 ml

(£] cavazzawine.com



Prosecco &gseees,
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CAVAZZA

Dey EIchaunmiuwenn wird nur aus
den Trauben der Rebserte Glera
erzeugt, die in den Wernbergern
der Familicidarazza angebaud,
geerantel wnd nach dev oAethede

A Tr il vlngfizierd werden.

PROSECCO DOC
BRUT MILLESIMATO

D AUGE NASE GAUMEN 5 5 8 g 5
Q ] S 2 7
Glanzendes Grangelb. AkazienblUten und Wiarzig und mit schoner § 2 @ §
Q gruner Apfel. Frische. 3 2
SE 5 2
£35 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
35 Der Wein wird von unserer Familie seit | 10 Jahre
% z den 90er Jahren erzeugt.
o ; ZEITRAUM DER WEINLESE
- ANBAUGEBIET Erste Oktoberhalfte
Im Terroir des Prosecco DOC.
WEINBEREITUNG
BODENTYPOLOGIE . Als WeiBwein in Edelstahltanks bei einer
Schwemmlandboden mit .
: Temperatur von 18 °C.
Lavastein- und Kalkablagerungen.
REBSORTEN SCHAUMBILDUNG
Glera100 % Drei Monate im Autoklav, Methode Charmat.
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot
= EFFEKTIVER £2 Leuchtend griingelbe Farbe,
= ALKOHOLGEHALT o % feinkdrnige, anhaltende Perlage;
5 1.5 % vol. o duftendes Bouquet mit Anklangen
Q ' ° an AkazienblUten und griinen
- RESTZUCKER Z Apfel. Wirziger Gaumen mit guter
8a/l g Vertikalitat.
g o
GESAMTSAURE SERVIERTEMPERATUR
5,99/l 6-10°C

ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
Ausgezeichnet als Aperitif, perfekt
geeignet fUr alle geselligen
Momente, passt zum ganzen Essen.

FLASCHE
©750ml/Magnum 1,51

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166
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Prosecco e, ©

Der Wein wird nur aus den Trawben Glera

erzeugt, die in den Wernberggen der Fanitle 3
datazza angepaid, geervlel wnd rach der -
oHethede dCharmat vinlfiziert werden. &v fial
ae /lich-gelbe Farbe wnd einen fidichen
( [4
) . . 7. ) - g
Gatmen it emnem Jlach ven Apfel wund
y . o ( - . .
Akazienbliiten. Jdeal als Aperddif wnd zu _mroscoco
iy ) . . ] o
Verdpedsen aus Fich wnd Gemise.
D AUGE NASE GAUMEN 5 5 g 2 5
2 k3 S 2 2
Strohgelb. Fruchtig mit leichten Apfel und weiB3e BlUten. é g 2 §
& Limetten-Noten. B 3
SERE 3
%5 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER
& Der Wein wird seit den 90er Jahren 10 Jahre
Iz von unserer Familie produziert.
o ZEITRAUM DER WEINLESE
T ANBAUGEBIET Zweite Augusthalfte
DOC-Terroir del Prosecco.
WEINBEREITUNG
gg?; gﬁﬁéﬁ?&in mit WeiBwein-Garung in temperaturkontrollierten
Lavastein- und Kalkablagerungen. Edelstaniwannen bel 16 °C.
ENTWICKLUNG UND VERFEINERUNG
REEsoRTEN Die WeiBwein-Gérung erfolgt bei 16 °Cin
° temperaturkontrollierten Edelstahlwannen.
REBERZIEHUNGSSYSTEM SCHAUMBILDUNG
Guyot
uyo 1Monat im Autoklav, Methode Charmat.
= EFFEKTIVER £2 In der Nase zart fruchtig mit den
% ALKOHOLGEHALT 2 ;L typischen Noten von griinem Apfel,
& 10,5 % vol. %Q Limette und weiBen Bluten.
< o
RESTZUCKER % SERVIERTEMPERATUR
1,59/l S 6-10°C
GESAMTSAURE ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
5,8 g/l Optimal als Aperitif zu leichten

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166

Gerichten aus GemUse und Fisch.

FLASCHE
© 750 ml

(£] cavazzawine.com



Tredicl

Bianco
Frizzante

{Cp
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CAVAZZA

Dey ,, redict” war dey erdte
Elchaunerin der Familie, ene

perjerledCulee aus @ﬁwymeyglma’ T /I»

L
— \M/J

TREDICI
BIANCO
FRIZZANTE

D=

AUGE NASE GAUMEN
Zart strohgelb. WeiBe Bllten und gelbe Frisch und mit
Frichte. anhaltendem Duft.

frisch - sédurebetont

reif wirzig

adstringierend

weich

bitter

Struktur
Persistenz

Konsistenz

suB

%5 URSPRUNG DURCHSCHNITTLICHES REBALTER

35 Einer der ersten Weine aus der 20 Jahre

Iz Kellerei der Familie Cavazza,

= dessen Name ,Tredici” (13) an die ZEITRAUM DER WEINLESE

B GlUckszahl des Totocalcio- Die Trauben Chardonnay Mitte August, die
Spiels erinnert. Rebsorte Garganega Anfang September.
ANBAUGEBIET
Hugellandschaft bei Montebello ;‘.’EINBERE!TUNG -
Vicentino. ie Welrsweln—Garung grfolgt getrennt fur die
beiden Rebsorten bei einer Temperatur von 16
BODENTYPOLOGIE °C in Edelstahlwannen. Im Oktober kann die
Vulkanischer Boden aus Cuvée ,Tredici” in Flaschen abgefullt werden.
Tuff- und Basaltschichten.
SCHAUMBILDUNG

REBSORTEN 1Monat im Autoklav, Methode Charmat.
20 % Chardonnay und
80 % Garganega
REBERZIEHUNGSSYSTEM
Guyot

E EFFEKTIVER £2 Zarte strohgelbe Farbe, feines,

= ALKOHOLGEHALT 25 fruchtiges Bouquet, frischer und

5 10,5 % vol. [ ausgewogener Geschmack.

. o

- RESTZUCKER z SERVIERTEMPERATUR
13 g/l 3 6-10°C
GESAMTSAURE ALS BEGLEITER ZUM ESSEN
6,19/l Optimal als Aperitif zu leichten

Vorspeisen aus GemuUse und Fisch.

FLASCHE
© 750 ml

Cavazza Societa Semplice Agricola | Contrada Selva, 22 - Montebello Vicentino (V1) Italy | info@cavazzawine.com / Tel. +39 0444 649166
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