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ZF ZONA DI PRODUZIONE Seconda meta di settembre.
Sui Colli Berici, in zona collinare e
pedecollinare, nel comune di Alonte. | VINIFICAZIONE
Macerazione sulle bucce per 8 giorniin
TIPOLOGIA DELTERRENO vasche di acciaio inox ad una temperatura
Terreno misto, con depositi argillosi controllata di 24 °C. Conclusione della fer-
e calcarei. mentazione in cemento.
VITIGNI
Merlot 100%
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ACIDITA TOTALE 16-18°C
564/l ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Da abbinare sia a primi piatti, che
secondi piatti di carne. Ottimo abbi-
namento per taglieri di salumi.

BOTTIGLIA
€750 ml
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