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Giallo verdolino Fiori di acacia Sapido e con una 4 2 ¢ g
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z ORIGINE ETA MEDIA DELLE VITI
(é: w Vino prodotto dalla nostra famiglia 10 anni
=5 daglianni 90.
S5 EPOCA DELLA VENDEMMIA
ZF ZONA DI PRODUZIONE Prima settimana di Settembre
Nella zona del Prosecco DOC
VINIFICAZIONE
TIPOLOGIA DEL TERRENO In bianco, su vasche di acciaio inox a tempe-
Terreni alluvionali, con depositi raturadi18 °C.
dirocce vulcaniche e calcaree.
PRESA DI SPUMA
VITIGNI o
Glera 100% Tre mesiin autoclave, metodo Charmat.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot
£ ALCOOL SVOLTO o Colore giallo verdolino brillante,
2 11,5% Vol. e perlage a grana fine e persistente;
ey ,  bouquet fragrante con sentoridi fiori
e RESIDUO ZUCCHERINO w2 d'acacia e mela verde. Al palatorisulta
5= 84g/l =3 sapido, con una buona verticalita.
RE: @5
ACIDITA TOTALE TEMPERATURA DI SERVIZIO
594/l 6-10°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Eccellente come aperitivo, si adatta
perfettamente a tutte le occasioni
conviviali. Puo essere consumato

a tutto pasto.

BOTTIGLIA
©750ml/Magnum 1,51
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