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Dal "Becara”, wne ded primd
rgnell acquislale dalla Janiglia
dCarazza. UWra Guarganega
caratlerizzata da wn tnicanterole
1LY AL nele fradtale e nurneralt-

Luleantclie.

BOCARA
GAMBELLARA
DOC CLASSICO

D VISTA OLFATTO GUSTO
Colore giallo Note tropicali Note tropicali

Q paglierino con brillanti e leggere note di fiori siuniscono in modo
riflessi dorati. bianchi. armonico con

D le note minerali.

Fresco acido
Astringente
Amaro

Maturo
Sapido
Morbido
Dolce

Struttura
Persistenza

Consistenza

z ORIGINE DENSITA DI CEPPI PER HA
N w Ilnome prende origine dalla localita 3.000
< T . . .
=0 Bocara, nella collina di Selva di Mon-
23 tebello, il cuore dellazona classica | PRODUZIONE DI UVA PER HA
2r del Gambellara. 90q
TIPOLOGIA DEL TERRENO ETAMEDIA DELLE VITI
Vulcanico formato da stratitufacei | 25anni
e basaltici.
EPOCA DELLA VENDEMMIA
VITIGNI Seconda meta di Settembre, con raccolta
Garganega 100% manuale dei migliori grappoli. Le uve vengono
poste in cassette e trasportate nella cantina
SISTEMA DI ALLEVAMENTO adiacente al vigneto.
Pergoletta Veronese e Guyot
VINIFICAZIONE
ALTITUDINE Scarico delle uve in una piccola pigiadiraspa-
150 mt. s.l.m. trice, con selezione dei migliori acini. Segue
poi una pressatura soffice sia con control-
ESPOSIZIONE lo della temperatura che con gas inerti.
Sud-ovest La fermentazione avviene a temperatura
controllata in vasche di acciaio inox. Succes-
SUPERFICIE DELVIGNETO sivamente il vino viene affinato in vasche di
6 ha cemento per circa quattro mesi.
& ALCOOL SVOLTO o Colore giallo paglierino con brillanti
2 12,5% Vol. S riflessi dorati. Note tropicali con
g i tenuisentoridifiori bianchi. Il vino
EQ RESIDUO ZUCCHERINO ws é reso elegante, sia dalle note frut-
é § 3,59/ % § tate sia dalla mineralita derivante
o< wo dai terreni vulcanici.

ACIDITA TOTALE
5,8 g/l
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TEMPERATURA DI SERVIZIO
10-12°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Si sposa bene conrisotti a base
di pesce, creme di verdura e piatti
della tradizione.

BOTTIGLIA
€750 ml
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